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Ingénierie de la
fabrication du sakeé

fedrd3l RPERVEVZALL S

MNP W  okmm s

s A E 2 '?*!-.‘.‘p'
% s {k it 4 EEas 2 Cuissen du riz

Refroidissement Culture de levure Levain et levain-mére

Nous utilisons du riz
provenant de toute la

Polissage et lavage du riz
T —VIE 15,08

3 4l

AANE  +4.0

Nous cultivons la levure utilisée Le plus difficile ici est la fabrication du

Le riz est broyé pour la fabrication du pour la fabrication du saké. <« yamahai .
_— Japon. Le « yamahai » est une méthode de
Ls riz est lave & "aide d'un colrant La méthode de fabrication varie en La levure est un micro- fabrication utilisant uniquement des
PERVERALE GRS RmEI RERLVISHLE e fonction des conditions organisme utilisé pour micro-organismes présents a
PESL K 2O | H H} if} .% *ﬁ E' météorologiques. fabriguer le saké. Takasago.
- 11.0%
| [Visite gratuite ! Stockage Pressage . .
AACHTrliz Réservation obligatoire.] : e R RESpuEaion S erme s aen
- b W T \
1005 > T 2T Numeéro de réservation : t N l“f {' q
0544—-27-2008 — ' —

Visite guidée . 45 minutes

De10 h30a15h 30

Empilez les sacs contenant le

2 ' - ;
Placez I'alcool que vous avez modt et pressez-les. Mélangez I'eau du mont Fuji et le riz dans
préparé au réfrigérateur. Il existe également une ) A re(?lplBr‘l‘t en bois.
Cela empachera qu'il ne méthode permettant d'extralre Le mélange gui mousse abondamment

; :
s'abime. lentement I'alcool. s'appelle « moromi ».
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